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Autoridade de Aviago Civil de Macau
HMRAME
2.° orcamento suplementar para 1998

—hWhNEEBTIEBMES

Codigo Valor
da RUBRICAS Orgamentado Anulagdes Valor
Conta EHH 1998 e Actual
IRERT: —NWNN\EHESE RESLE
PROVEITOS
BA
7411 {Subsidio OGT/98 27.900.000,00 15.392.911,11 12.507.088,89
NNERHEBTEE 2 38
INVESTIMENTOS
14
42 Imobilizagoes Corpéreas 1.150.000,00 250.000,00 900.000,00
BVEE
RESERVAS
A
582 Qutras Reservas 13.997.911,11 13.997.911.11 0,00
HEE
CUSTOS
BE
61 Custos com o Plano Director do 8.338.000,00 500.000,00 7.838.000,00
Aeroporto
PGS EIZ AR
63 Fornecimentos e Servigos de 5.659.000,00 145.000,00 5.514.000,00
Terceiros
FE-ANZHERST
65 Despesas com o Pessoal 17.109.000,00 500.000.00 16.609.000,00
ABRX
1 1| P PPN 15.392.911,11
REET
O Presidente da Autoridade de Aviagdo Civil de Macau, José HEERAMERTE gt
Queiroz.
Portaria n.° 31/99/M

de 8 de Fevereiro

O Decreto-Lei n.° 13/97/M, de 14 de Abril, estatui as regras a
que deve obedecer a atribui¢do dos graus de mestre e de doutor
pelo Instituto Inter-Universitirio de Macau (IIUM), definindo
os artigos 5.° a 15.° desse diploma o funcionamento dos cursos de
mestrado e a obtengdo do respectivo grau;

Tendo a Fundagio Catélica de Ensino Superior Universitario
requerido, nos termos do artigo 41.° do Decreto-Lein.® 11/91/M,
de 4 de Fevereiro, o inicio do funcionamento do curso de mestra-
do em Tecnologia e Gestdo de Produtos Alimentares que preten-
de ministrar;

Considerando que a organizagdo curricular estd conforme o
estipulado no referido Decreto-Lei n.° 13/97/M, de 14 de Abril,
bem como o definido nos artigos 5.°, 6.°, 7.° e 8.° dos Estatutos do
ITUM, aprovados pela Portaria n.° 207/96/M, de 12 de Agosto;

Nestes termos;

Sob proposta da Fundagdo Catélica de Ensino Superior Uni-
versitario;
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Ao abrigo do disposto no n.° 1 do artigo 42.° do Decreto-Lei
n.°11/91/M, de 4 de Fevereiro, e usando da faculdade conferida
pela alinea b) do n.° 1 do artigo 16.° do Estatuto Orgéanico de
Macau, o Governador determina:

Artigo 1.° Sdo aprovados a organizacio cientifico-pedagégica .

e os respectivos planos do curso de mestrado em Tecnologia e
Gestio de Produtos Alimentares, do Instituto Inter-Universita-
rio de Macau, constantes do anexo a esta portaria e que dela
fazem parte integrante.

Artigo 2.° O curso compreende as 4reas de especializagdo de
Embalagem de Produtos Alimentares, Distribui¢do de Produtos
Alimentares e¢ Gestao da Qualidade para o Sector Alimentar.

Artigo 3.° As disciplinas de qualquer das especialidades men-
cionadas no artigo anterior sao ministradas no periodo de doze
meses.

Artigo 4.° O curso inclui, ainda, um trabalho de investigagio
sobre um tema da especialidade, com a duragdo de seis a doze
meses, podendo este trabalho ser efectuado na empresa empre-
gadora do aluno ou em laboratérios de empresas ou universida-
des estrangeiras, trabalho este que conduzira a elaboragéo e
apresentagdo de uma tese de mestrado, nos termos dos artigos
10.° € 12.° do Decreto-Lei n.° 13/97/M, de 14 de Abril.

Artigo 5.° O curso é ministrado em lingua inglesa.

Artigo 6.° O curso a que se refere a presente portaria confere
o grau de mestre e o seu reconhecimento pela Universidade
Cat6lica Portuguesa € feito nos termos do artigo 7.° dos Estatutos
do ITUM.

Governo de Macau, aos 4 de Fevereiro de 1999.
Publique-se.

O Governador, Vasco Rocha Vieira.
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ANEXO
Planos de Estudos do Mestrado em Tecnologia e Gestio de
Produtos Alimentares B 4
Especializacdo de Embalagem de Produtos Alimentares
Periodo Disciplina N®de | N° de unidades ﬁﬁﬁ?ﬁﬁ%iﬁﬁﬁiﬁﬁi%géfiﬂ
horas de crédito
1 Quimica de Produtos Alimentares 20 1.4
Aspectos Gerais | Propriedades Fisicas de Produtos 20 1.4 RnBREE
de Ciéncia ¢ Alimentares
T
Al Microbiologia de Produtos Alimentares 20 1.4 k-4 L &5 i
. i3 4
Anilise Sensorial 20 1.4 : LIS 20 !
T v B > REHER AHEYERY 20 14
ecnologia de Processos Alimentares 20 t.4 HWmEs T 20 1.4
Principios de Controlo da Qualidade 20 1.4 w4 B F 20 1.4
2 Sistemas e Materiais de Embalagem 60 43 A & i TR 20 1.4
Aspectos Tecnologias de Embalagem 60 43 & B 45 # R R 20 1.4
S;peciﬁcos da Transporte, Rotulagem e Codificagdo 20 1.4 2. BERERMH 60 4.3
o i -
Controlo da Qualidade em Embalagem 40 28 :iéf’ iiﬁg#&% " & 4'3
B i M T X 20 1.
Estimativa de T de Vida Util 2 14
stimativa de Tempo de Vida Uti 0 BE SR 40 58
3 Sistemas de Informagio 20 14 ERERE 20 1.4
Aspectos Logistica 20 14 3, RRAL 20 14
Comp “* | Estudos do Consumidor 20 14 HEHS EEE 20 14
Marketing de Produtos Alimentares 20 1.4 EREAR 20 14
Seminarios Legislagio 16 1.1 REHEE 20 1.4
E 3 & 16 1.1
Questdes Ambientais 16 1.1 Kiid 24
REME 16 1.1
Total 17 disciplinas 432 30.4 ™ 1T EA 432 304
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Especializagdo de Distribuicdo de Produtos Alimentares BRoicEE
Periodo Disciplina N°de | N°de unidades B4 B #H Bpk &4
horas de crédito 1. RS 20 1.4
1 Quimica de Produtos Alimentares 20 1.4 AHER AR EREHY 20 1.4
Aspectos Gerais | Propriedades  Fisicas de Produtos 20 1.4 ftitgs RHREYE 20 1.4
de Ciénciu ¢ Alimentares e BRA 2 14
:T.cnmgm Microbiologia de Produtos Alimentares 20 1.4 'f‘r% LB 20 1.4
Anilise Sensorial 20 1.4 i RLIE AR 7l 2 14
' 2. IR 2 2 AP MIHACCP) 20 1.4
Tecnologia de Processos Alimentares 20 1.4 BEEH IEEE 20 14
Principios de Controlo da Qualidade 20 1.4 s ok 20 14
2 Anilise de Riscos em Pontos Criticos | 20 1.4 4X R 40 2.8
Aspectos de Controlo (HACCP) ANRRERE 20 14
Especificos du Higiene na Fabrica 20 1.4 EH - HIERES 20 14
Opedo Embalagem de Produtos Alimentares 20 1.4 RiRER 40 2.8
Tecnologia Pos-Colheita 40 2.8 idikid Ak 2 14
3. RRES 20 1.4
Gestdo de Recursos Humanos 20 1.4 HEBH Py 20 14
Transporte, Rotulagem e Codificagio 20 14 BREFRR 20 1.4
Gestao de Cadeias 40 238 REHEY 20 1.4
Estimativa de Tempo de Vida Util 20 1.4 Hite ## 16 i1
3 Sistemas de Informagdo 20 14 RARE 16 LI
Aspedios Logistica 75 T it 2018 £ H 432 30.2
Comp Estudos do Consumidor 20 1.4
Marketing de Produtos Alimentares 20 1.4
Seminarios Legislagio 16 1.1
Questdes Ambientais 16 1.1
Total 20 disciplinas 432 30.2
Especializacdo de Gestdo da Qualidade para o Sector Alimentar BRREEEERE
[ Periodo Disciplina N°de | N°de unidades B B 25 2 EYS
horas de crédito 1. B L%E 20 14
[ Quimica de Produtos Alimentares 20 14 RHBHLH AEYERY 20 1.4
Aspectos Geris [ Propriedades Fisicas de  Produtos | 20 14 SR oo k4 & 20 1.4
de Cidncin | gy 4 %R 20 1.4
::::(::::T;I Microbiclogia de Produtos Alimentares 20 1.4 z;ﬂ; g;j:: ;g :2
Analise Sensorial 20 1.4 2. BRI AR MAHACCR) 20 14
Tecnologia de Processos Alimentares 20 1.4 EEEG TREAE 20 1.4
Principios de Controlo da Qualidade 20 1.4 EAg HAEK 20 1.4
2 Anilise de Riscos em Pontos Criticos | 20 L4 BREHK 40 2.8
Aspectos de Controlo (HACCP) ANERESR 20 14
Especificos da - Miciene na Fabrica 20 14 BEAS 20 1.4
Opsio Amostragem em Qualidade 20 1.4 3 ii?izﬁm - RIERER Zg ‘:i
Sistemas da Qualidade 40 28 B ﬁ ?i;}}’*.,‘; 20 1:4
Gestdo de Recursos Humanos 20 14 HEEFR 20 1.4
Organizagdo de Arquivos 20 1.4 REHEL 20 14
Implementagio, Operagio e 60 43 CiEiR o E# 16 1.1
Manutengo de Sistemas da Qualidade RAFH 16 L1
3 Sistemas de Informagio 20 1.4 At 19 4 432 303
Aspectos Logistica 20 1.4
Conp Estudos do Consumidor 20 1.4
Marketing de Produtos Alimentares 20 1.4
Seminarios Legislagio 16 1.1
Questoes Ambientais 16 1.1
Total 19 disciplinas 432 30.3






