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3. Os montantes referidos no nimero 1 deste despacho sdo
aplicéveis aos pedidos de renovacdo de bolsas.

4. O presente despacho entra em vigor no dia da sua publica-
¢do.

13 de Maio de 2013.

O Secretdrio para os Assuntos Sociais e Cultura, Cheong U.

Despacho do Secretario para os Assuntos
Sociais e Cultura n.” 139/2013

Usando da faculdade conferida pelo artigo 64.° da Lei Basica
da Regido Administrativa Especial de Macau e nos termos do
disposto no n.° 3 do artigo 30.° do Decreto-Lei n.° 45/95/M, de
28 de Agosto, no n.° 2 do artigo 5.° do Regulamento Adminis-
trativo n.° 6/1999, conjugados com o n.° 1 da Ordem Executiva
n.° 123/2009, o Secretdrio para os Assuntos Sociais e Cultura
manda:

1.Séao criados, na Escola de Turismo e Industria Hoteleira do
Instituto de Formacao Turistica, os seguintes cursos

1) Arte e Design Floral Francés — Decoracio para o Ano
Novo Chinés

2) Arte e Design Floral Francés — Decoragao para o Natal
3) Arte e Design Floral Francés — Estilo Moderno Francés

4) Arte e Design Floral Francés — Decoragao para o Dia de
Sa@o Valentim

5) Certificado em Produ¢do de Animacao 3D Nivel 1

6) Design de Storyboarding em Conceito 3D

7) Software 3D — Blender

8) Pds Producdo de Efeitos Especiais e Legenda

9) Editor digital Premiere Pro

10) Producao de Efeitos Sonoros em Filmes

11) Design de Livros e Layout Nivel 1

12) Excel 2010 para Anélise de Dados e Tomada de Decisdes
13) Excel 2010 nas Aplicagdes de Processamento de Dados
14) Introdugdo ao Excel VBA

15) Introdugdo ao Design — Aplicagido de Elementos de De-
sign

16) Introducdo ao Design — Combinag¢do e Aplicagdo de
Cores

17) Introducdo ao Design — Styling
18) Flash CS5 Principios de Animacao

19) Project 2010 Estudo de Casos em Projectos de Gestao
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20) Specialty Coffee Association of Europe — Introdugéo ao
Café

21) Specialty Coffee Association of Europe — Técnicas de
Barista Nivel 1

22) Vinho de Borgonha

23) Vinhos Bordeaux Nivel 1

24) Introdugdo ao Vinho — Champagne e Vinho Espumante
25) Introdugdo ao Vinho — Castas de Uva: Syrah/Shiraz

26) Introducdo ao Vinho — Castas de Uva: Merlot

27) Introdugdo ao Vinho — Castas de Uva: Cabernet Sau-
vignon

28) Introdugdo ao Vinho — Castas de Uva: Sauvignon Blanc
29) Introdugdo ao Vinho — Castas de Uva: Chardonnay

30) Introdugao ao Vinho — Castas de Uva: Riesling

31) Introdugdo ao Vinho — Castas de Uva: Pinot Noir

32) Demonstracdo de Arte de Culindria por Master Chef

33) Sake Sommelier Association — Certificado de Somme-
lier de Sake

34) Sake Sommelier Association — Introdugao ao Sake

35) Adegas do Mundo

36) Maquilhagem e Penteado para Festas

37) Imagem Global e Design de Penteados Nivel 1

38) Imagem Global e Design de Penteados Nivel 2

39) Imagem Global e Design de Penteados Nivel 3

2. Os planos de estudos dos cursos referidos no nimero ante-
rior, sdo os constantes dos anexos I a XXXIX a este despacho
e que dele fazem parte integrante.

16 de Maio de 2013.

O Secretdrio para os Assuntos Sociais e Cultura, Cheong U.

ANEXO 1

Arte e Design Floral Francés — Decoragdo para o Ano
Novo Chinés

Lingua veicular: Chinés/Inglés
Duracéo do curso: 4 horas

Plano de estudos do curso de Arte e Design Floral Francés
— Decoragao para o Ano Novo Chinés
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puss

Contetdo

o BUEERIE R CURUER ISR C 2R IE A
FRE AT W TR S

e Criar um arranjo floral em forma de lampada para o Ano
Novo Chinés

e Arranjo floral hoteleiro para o Ano Novo Chinés

HtE— ANEXO II
BB A, S A Arte e Design Floral Francés — Decoracdo para o Natal
[ e Lingua veicular: Chinés/Inglés
FERREES (/X £ £
Duracio do curso: 8 horas
ARREIRFHL - 8/)NRF
Plano de estudos do curso de Arte e Design Floral Francés
EBIEEEE BB A T — Decoracio para o Natal
NE Conteddo
o EEFHAEER e Criar uma coroa de flores de Natal
o [ Al EE LR e Criar uma arvore de Natal
. e Arranjos florais para a quadra natalicia

o S — ] H {6 g b ELAth i i ) BE A B

e Criar uma decoragdo de mesa com velas e outros acessé-

rios para o Natal
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ANEXO III

Arte e Design Floral Francés — Estilo Moderno Francés
Lingua veicular: Chinés/Inglés
Duracio do curso: 14 horas

Plano de estudos do curso de Arte e Design Floral Francés
— Estilo Moderno Francés
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Contetudo

Bouqué
¢ Bouqué quadrado
* Bouqué Zen

¢ Bouqué contemporaneo alto

Arranjos Florais

e Transparéncia floral
e Grade de flores

e Escultura de flores

e Arranjo contemporaneo para centro de mesa

hyesu

BB fe R AT — 8 A BN EEAf
BARGEE UL
AR 4N

BEfe R T — R A BEEARE B R E

ANEXO IV

Arte e Design Floral Francés — Decoragdo para o Dia de
Sdo Valentim

Lingua veicular: Chinés/Inglés
Duracao do curso: 4 horas

Plano de estudos do curso de Arte e Design Floral Francés
— Decoragao para o Dia de Sdo Valentim
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R Conteudo
® Bouqué para o dia de Sdo Valentim
= e
o HABIER e Criar uma caixa de flores vermelhas para o dia de Sdo Va-
o RIEAEAIEIRRIRL E LT EIE &

lentim
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ANEXOV
Certificado em Produgdo de Animacgdo 3D Nivel 1
Lingua veicular: Chinés/Inglés
Duracao do curso: 120 horas

Plano de estudos do curso de Certificado em Producdo de
Animacéao 3D Nivel 1

NE

Contetdo

o HIT1—3D&EEH I FREAITE
o BT 2—3Di#k{4-Blender

o B3 — IR R
o BT4——HIE BT

e Modulo 1 — Design de Storyboarding em Conceito 3D
e Mdédulo 2 — Programa de Software 3D — Blender

e Modulo 3 — Producéo de efeitos especiais e legendas

e Médulo 4 — Editor digital Premiere Pro

e Médulo 5 — Producio de efeitos sonoros em filmes

o BILS—— A EARAITE
{hIESA
3DEE R AIE

ARTEIRF L 127N

ANEXO VI
Design de Storyboarding em Conceito 3D
Lingua veicular: Chinés/Inglés
Duragéo do curso: 12 horas

Plano de estudos do curso de Design de Storyboarding em

3DENE I ERAIFEEEE] Conceito 3D
Ea Contetdo
o BRI HE e Introdugdo a animagdo
o W AR AT R e Conhecer o storyboard

o Adobe Photoshop%: ASESE
e Paint Brush#J/T#4
o JRAE R NP ERYEE L

e Operagdes basicas do Adobe Photoshop

e Introducdo ao paint brush

e A importancia do estilo e do design do personagem

hiesym

3D#E - Blender
RAE S+ L3R
FRARIRE L 367Ny

3D BlenderZ 71 &

ANEXO VII
Software 3D — Blender
Lingua veicular: Chinés/Inglés
Duracéo do curso: 36 horas

Plano de estudos do curso de Software 3D — Blender
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N Contetido

e Blender 3DV Hi#5#k e Introdugéo a interface do Blender 3D

o BIAMRAITH e Ferramentas para a criacio de modelos
o B EALE AL e Modificar e embelezar o modelo

o ME R ELE R HRiH e Criagdo e edigdo de materiais

o Bl HE e Bisicos de animagdo

o TAFEHhE BRI e Trabalhar com luz e sombra

o FTH K GBI e Born e Skinning

o JHHE e Renderizacio

MHEN
RIARF R w5
FEREEE T/
PRAEIRF I - 24/ NI

R RO T R ER T

ANEXO VIII

Pés Produgao de Efeitos Especiais e Legenda
Lingua veicular: Chinés/Inglés
Duracao do curso: 24 horas

Plano de estudos do curso de Pds Producgdo de Efeitos Espe-

ciais e Legenda

N Contetdo
o [ FHE P e lE ¢ Introducdo a interface do utilizador
o 57 Ry A 2 5k s I e Conhecimentos e utiliza¢do da cronologia
o EHEGH e Composicao de imagens
o AR e Efeitos visuais
o IR E K BNRE TR * Configuragdo e movimento da legenda
e KETH * Keying
o JH GRS e Renderizag@o
HiFF7L ANEXO IX
B 5 S .
Editor Digital Premiere Pro

20 ST = oy

BEERARS LS Lingua veicular: Chinés/Inglés

PRI < 24/ 1N Duracdo do curso: 24 horas

B BT BT E Plano de estudos do curso de Editor Digital Premiere Pro
WA Contetido
o fif & SR e Introducao a interface do utilizador
o BURERYREE K THIEM e Conhecimentos de edicio e utilizagio de ferramentas
o MR EHEBHR KRR e Transi¢des de video e efeitos especiais
o R EH e Tratamento de footage
o [ A Rl Ee & e Configuracdes de importacio e exportacio

H+

ST ERRETE

BERGE S RS

PR 24/ N

ANEXO X

Producio de Efeitos Sonoros em Filmes
Lingua veicular: Chinés/Inglés

Duracao do curso: 24 horas
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Plano de estudos do curso de Producdo de Efeitos Sonoros
em Filmes

o

Conteudo

* Beat mapping/JE

e Midifaudio tricksfR#E#7

o JE Aaudio midi® 4K SR

o T ARE SR B R T EAMEE
o Fl FHfolderEfT & 445z B

e Folder tricks/#& #

* Voice over Jivideo B fE 1y & 5 4%
* Mixing Kz mastering £ {E 75

o AR B 1R IR

e Utilizacdo de beat mapping

e Técnicas de edicdo de midi e audio tricks

e Importacao de audio e midi

e Compreender o instrument plug-in do Logic Express
e Como utilizar o folder para arranjo musical

® Arranjo com folder tricks

e Voice over e produgdo de musica de fundo para video
e Técnicas de operagdes de mixing e mastering

e Arranjo final de um projecto de musica

B e+ —

ET R Rt
ﬁ
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BT /ST
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ANEXO XI

Design de Livros e Layout Nivel 1
Lingua veicular: Chinés/Inglés
Duragéo do curso: 45 horas

Plano de estudos do curso de Design de Livros e Layout Ni-
vel 1

A
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Contetudo

e Introducdo ao conceito de design gréafico

e Principio bdsico e estrutural do layout

e Desenvolvimento e a evolugdo do design de livros

e A aplicacdo do conceito de design em design de livros e
layouts

¢ A importancia da originalidade e integridade

e Analise de temas e aplicacdo do conhecimento em design
de livros e layout

FE+—
Excel 201053 H7 & BHFIHIE T 2R
FEREES U3

ARIZIRFE - 24/ Ny

Excel 2010731 & BHAIHIR TR SREE E 1 E]

ANEXO XII

Excel 2010 para Analise de Dados e Tomada de Decisdes
Lingua veicular: Chinés/Inglés
Duracio do curso: 24 horas

Plano de estudos do curso de Excel 2010 para anélise de da-
dos e tomada de decisdes

PO

o Tt B 22 MR B~ SR PR
o fE TSR

o SR A

» Gt RE

o SEHEIE

o Hifi=

o IHTEEAR

o BIERME

Contetudo

e Fungdes lookup & reference, fungdes logical
e Introducédo as formulas array

e Trabalhar com filtros avangados

e Trabalhar com consolidagdo

e Utilizacdo de quadros de dados

e Trabalhar com a fungao goal seek

e Trabalhar com a funcao scenario manager

e Trabalhar com a funcéo solver
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ANEXO XIII
Excel 2010 nas Aplicagdes de Processamento de Dados
Lingua veicular: Chinés/Inglés
Duracio do curso: 24 horas

Plano de estudos do curso de Excel 2010 nas Aplicacdes de
Processamento de Dados

pu%s

Contetudo

* Excel 2010 T{EZ£1iw1E

o T B 22 B R 3 SRR PR
o Z{ERBIREEN

o FiEEER

o i FHRRHER 28 SRl iy A R
o S GRS TR AT E R

o T [EF

o SRBIE £

o i/t Excel VBA

e Como editar uma folha de calculos no Excel 2010

e Fungoes lookup & reference, fungdes logical

e Como trabalhar com fun¢des multiplas

e Filtragem e classificagdo de dados

e Restringir a entrada de dados por meio de validagdo de
dados

e Andlise de dados através de mapas Pivot

e Preparagdo de gréficos

e Gravagao de Macros

¢ Breve apresentacdo ao Excel VBA

F4+-IY
ANEXO XIV
Excel VBAAT Introducio ao Excel VBA
FEREES /IS Lingua veicular: Chinés/Inglés
FRTERFES 24/ EF Duracio do curso: 24 horas
Excel VBA A FJE72=f & Plano de estudos do curso de Introducio ao Excel VBA
AES Conteudo
e Excel L5/ A ¢ Introdugdo ao Excel Macros
o VBARTE] e Visdo global do VBA
o Y e Utilizacdo de variaveis
o VBAREHGRETILHE e Técnicas bésicas de programagdo VBA
¢ Microsoft Excel ) {4:& e Ulitizacdo de objectos do Microsoft Excel
o FEITHFIFRE e Criagdo de formuldrios personalizados
o TR PERR R B e Tratamento de erros
o VBAJEHI ¢ Exemplos de VBA
MR ANEXO XV

AT AT TR AIER
RERRE S PO/

ARTZ IR 157N

et AP Z BT TR IE S E R

Introducao ao Design — Aplicacdo de Elementos de Design
Lingua veicular: Chinés/Inglés
Duragao do curso: 15 horas

Plano de estudos do curso de Introdug@o ao Design — Apli-

cagao de Elementos de Design
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WA Contetddo
o RETEATE? * O que é o design?
o EFE S KP4 e Linguagem visual e imagem
o BRETFTTRIITELE e Tipos de elementos de design
o AT TTRIER HE BN HIEM e Aplicacio de elementos de design em designs diferentes

DN AN

AETAFTZ B BB S E

FRRREE SR

RAERF R 15/ N EF

AT A R RO is B e FER A

ANEXO XVI
Introducao ao Design — Combinagao e Aplicacao de Cores
Lingua veicular: Chinés/Inglés
Duragdo do curso: 15 horas

Plano de estudos do curso de Introdugdo ao Design — Com-
binacdo e Aplicacdo de Cores

o AL th B (R L HHER
o BEXETBS THI B IE M

S Conteudo
o TR HLAR e Coreluz
o TLFHIHE R e Sistema da cor

e Combinacao de cores e psicologia de cores
e Aplicagdo de cores em varios materiais de design

B+t
AT
FREE U

ARTZIRF L 12/NFF

ANEXO XVII
Introducdo ao Design — Styling
Lingua veicular: Chinés/Inglés
Duragéo do curso: 12 horas

Plano de estudos do curso de Introdugdo ao Design —

WEFAFMZ SRR S Styling
N Contetdo

o iR SR BRATEL LB AP RESE

e Estética da pintura, arquitectura, design, artesanato e es-
cultura
e Estilos e materiais

e Comparagao do estilo Chinés e Ocidental

HHE+N

Flash CS58)EE 3 At 3

FRREEE S

PRI 24/ Ny

Flash CSSHE)Ea % 51 B 25

ANEXO XVIII

Flash CSS Principios de Animacao
Lingua veicular: Chinés/Inglés
Duracgao do curso: 24 horas

Plano de estudos do curso de Flash CS5 Principios de Ani-
macgao
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HE

Contetudo

e Flash CSSHUREER 15
o fEEE T HAHEH

o ST

o [ ASSHINBE IR

o TR EHI

o BN B IR T

o BHEHUE

o DI FlashZ&{fii SC {4

e Ambiente operacional do Flash CS5

e Utilizacdo de ferramentas drawing and painting
e Operagdes com textos

e Importacdo de dados

e Criagao de symbols and instances

e Criagao de frames e timeline

e Criagdo de animagao

e Publicagdo de documentos em formato Flash

MHFt+h

Project 20105 HA& B 25 5347
BRRE S P/
ARIZIF R 24/ NkF

Project 201078 H & B Z 1 734 52 2 5t 21

ANEXO XIX

Project 2010 Estudo de Casos em Projectos de Gestao
Lingua veicular: Chinés/Inglés
Duracgio do curso: 24 horas

Plano de estudos do curso de Project 2010 Estudo de Casos
em Projectos de Gestdo

WA Contetdo

o JHEE AL e Introducdo ao programa Project Management
] T T AR e Preparagdo da agenda do projecto

o IHEE AT HIFR T e Preparacio de recursos do projecto

o T E A EH BRI e Custo do projecto

o IRHEEHER e Acompanhamento do progresso do projecto

o FETIHHGE B e Preparacio do relatério do projecto

o ZHI53AT e Andlise de casos

B =+
RS et % s —— i e AP
BRRES ST
PRRZIRFHL - 207Ny

B i e B 8 —— e A B2 2

ANEXO XX

Specialty Coffee Association of Europe — Introdug¢do ao
Café

Lingua veicular: Chinés/Inglés
Duracio do curso: 20 horas

Plano de estudos do curso de Specialty Coffee Association
of Europe — Introdugéo ao Café

NE Conteddo
o (T SERE Lk * O que ¢é specialty coffee
o DWERYFE B e A historia do café
o DiIWE 7 « FATR7 bEAR R AT 13 e Arsbica e Robusta
o DYEAE RS A e Introdugio a torrefacgdo
o iR AT B R e Frescura do café
o IPE S e AT e Introducio 2 prova de café
o ik AR ¢ Fundamentos de preparagdo
o MR * Métodos de preparacdo
TEAR TR T - Café filtrado
— I A - Véacuo (Sophon)
—JERE AL - Cafeteira Moka
— AR R A - Prensa francesa
—z Ak AR - Introducao ao café expresso
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FERRES /s
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BN A St e 17—k i 5 1 B2 2 A

ANEXO XXI

Specialty Coffee Association of Europe — Técnicas de Ba-

rista Nivel 1

Lingua veicular: Chinés/Inglés
Duracéo do curso: 22 horas

Plano de estudos do curso de Specialty Coffee Association

of Europe — Técnicas de Barista Nivel 1

Conteudo

PO
o U E

o UGS e iR SR R 1

o e S Y T MR R - DA R LA SR RS R I A5 B
Zayill

o EEAY A R Ry OB AT B

o EEWETTi% > AT SR E AT

o BB i » DUT RS INRE SR R IE R

o BRESERE A A

o BPFREE FEE A B B KA [ B R B R R T RO

o U R LR TR
o DU{ERE SR B R
g

e A origem da planta do café

e Caracteristicas do cafeeiro e café cereja

e Conhecer dois tipos de café mais populares, as suas dife-
rengas em aroma, sabor e contetido de cafeina

* Os paises produtores mais importantes e a sua localizacao
geogréfica

e Principais métodos de colheita e a sua influéncia sobre a
qualidade do café

e Métodos de processamento de café e o seu impacto sobre o
sabor e 0 aroma

e As transformacgdes durante o processo de torrefaccao

e A importancia do nivel de moagem e os niveis de moagem
exigidos para os diferentes métodos de preparacdo

e O processo de fazer espuma de leite e as condigdes de hi-
giene durante a preparacao

e Processos de limpeza da maquina de café e dos seus aces-
sorios

¢ Quatro tipos de sabores: doce, azedo, salgado, amargo

e Espessura

BtF =+ =
TR
BURRRR + U/

PRI O/ N

ANEXO XXII

Vinho de Borgonha
Lingua veicular: Chinés/Inglés

Duracao do curso: 9 horas

AT AR 2 T 2 2 S Plano de estudos do curso de Vinho de Borgonha
NZ Conteudo
AR I Vinho de Borgonha

o WS THE

o HSEARRE Ko o A A
o BLBEMB LA
o RE et

HAH - E e R E

o AR R I

o FBR &

RO — AR R R
E P HERYIECHE

e Apresentagdo das sub-regides
e [eitura do rétulo e sistema de classificagao
e Chardonnay e Pinot Noir

e Terroir e clima

Chablis, Chalonnaise e Magonnais

e | eitura do rétulo e classificacdo

e As caracteristicas das vilas de cada sub-regidao
e Premier cru e grand cru de cada zona

e Recomendagdo de comida para vinhos de cada regido
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NE Contetdo
LI Cote de Beaune
o PRSI A S e Leitura do rétulo e classificacio
o BR R e Caracteristicas das vilas de cada sub-regidao
o WA A T — AR AR e Premier cru e grand cru de cada zona
8
o FEFHAL A4S A e Vintage chart e produtores recomendados
B2 LY Cote de Nuits
o PRSI A R T e Leitura do rétulo e classificacio
o HRHRF ® As caracteristicas das vilas de cada sub-regido
o A & — AR AR e Premier cru e grand cru de cada zona
o TG Rl At T e Vintage chart e produtores recomendados
== ANEXO XXIII
I 2 A A

G SR e S
ARTEIRT B - O/ Ny

AR ARt SChy

Vinho Bordeaux Nivel 1
Lingua veicular: Chinés/Inglés
Duracao do curso: 9 horas

Plano de estudos do curso de Vinho Bordeaux Nivel 1

W&

o i % T AT PG R U

o R 2 o AR I RS T R

o AENPHYEE S FGIE RS

e Bordeaux SuperiorfllCotes

o FREFHIEAE A ER

o A EINLIE AL E A A 44 5RT (ALO.C.)
o T 26 PG ) T 5 2l

o RLAT % P HIBRAE

o S IRER AR R A

¢ Saint-Emilion-Pomerol-Fransac
e Medoc#l1Graves

o 57 i

o PRI e A

o B AR A A g

Contetudo

e A origem da viticultura e vinificagao

e Contexto econémico do vinho Bordeaux

¢ A linguagem do vinho e técnicas de degustagdo

e Vinhos Bordeaux Superior e Cotes

e Crescimento das uvas durante as 4 estagdes

e Variedade de castas e o sistema de denominac¢do A.O.C.
e A arte de fazer vinho

e Amadurecimento de vinhos tintos

e Engarrafamento, rotulagem e legislacdo aplicével
e Saint-Emilion-Pomerol-Fransac

e Medoc e Graves

¢ Vinho branco seco

e Vinho branco doce e semi-doce

¢ Prova dos vinhos mais representativos de cada zona

Bt =+

WEPEAM—&EHEREN
(EE SRS
PRREIRTEL 9/ Ny

WA A — B R S A

ANEXO XXIV

Introducdo ao Vinho — Champagne e Vinho Espumante
Lingua veicular: Chinés/Inglés

Duracio do curso: 9 horas

Plano de estudos do curso de Introducao ao Vinho — Cham-

pagne e Vinho Espumante

A Contetido
S L IR O que é um vinho espumante?

o SRR L

e Historia
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W& Contetido
o I IR e Origem
o IR e Caracteristicas
o RIWEEIE R B e Diferencga entre Champagne e vinho espumante
o TEAH K BEE TT R e Viticultura e vinicultura

o R RYIRIECE

T 5% B SR
o TN

o FHPEZF

e Ik

o BAH

o HERHE

A

o HHENRTG

o HIEHYED

o EIERYE R
o SRR

o B IhlE R

Bl EREE

o (R AR
o ETEAVEHT I

o a4 pl

o HIEHIEHS

e Combinacao do vinho espumante com gastronomia

Vinhos espumantes do mundo
e Austrdlia

e Espanha

e Africa do Sul

e Jtalia

¢ Estrelas internacionais

Grandes Marcas de Champagne
e Caracteristicas do Champagne
e Regulamentacdo do champagne
e Terroir

e Diferenga entre vintages

e Estrelas regionais

Grower champagne

® O que é grower champagne

e Novas tendéncias do champagne

e Regulamentacao das denominacdes

e Cdédigos secretos do champagne

M+ —+3
R AN — B A4 YR T
FREE S SR

PRI O/ N

R AT — BRI A YT B AT

ANEXO XXV

Introducdo ao Vinho — Castas de Uva: Syrah/Shiraz
Lingua veicular: Chinés/Inglés
Duragdo do curso: 9 horas

Plano de estudos do curso de Introdugdo ao Vinho — Castas

de Uva: Syrah/Shiraz

NZ Contetdo

Iif Introducao

o E5H e Histdria

o I e Origens

o il e Caracteristicas

o THMH S Tk e Vinicultura e viticultura

o BAEWIRIBCHE » Combinagio de vinho com gastronomia
iYL Syrah/Shiraz do Mundo Novo

B AR Syrah/Shiraz do Mundo Antigo

e R ER YR —— B R Rt A melhor qualidade de Syrah/Shiraz — paises e regioes
o FE5 e Historia

o BRENE e Regides vinicolas

o M AT 411 e Regulamentacgao das denominacdes (A.O.C.)
o Ry kAT e S HA e Grand cru e outros

o FHFE S e Vintage
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M=+

HEWEANT— BN a4 B

RAR S PSR

ARAEIRTEL 9/ Ny

R AN — B A R A

ANEXO XXVI

Introducio ao Vinho — Castas de Uva: Merlot
Lingua veicular: Chinés/Inglés
Duracéao do curso: 9 horas

Plano de estudos do curso de Introdu¢do ao Vinho — Castas

de Uva: Merlot

R AT — B A - REEER

RRER S S

AR R EL - O/

NE Conteddo
ITHE Introducao
o RS e Histéria
o i * Origens
o FF e Caracteristicas
o THIH SIS T e Vinicultura e viticultura
o BT YIRECHE » Combinagio de vinho com gastronomia
RS Y Merlot do Mundo Novo
it isy Merlot do Mundo Antigo
e R R EE—— B 5 it A melhor qualidade de Merlot — paises e regides
o S e Histéria
o BRENE * Regides
o HbIl& iy 445 ® Regulamentagio das denominagdes (A.O.C.)
o "Rt e [ Fe HoAth e Grand cru e outros
o HEAHYFEER e Vintage
M=t ANEXO XXVII

Introdugdo ao Vinho — Castas de Uva: Cabernet Sauvignon
Lingua veicular: Chinés/Inglés
Duracéo do curso: 9 horas

Plano de estudos do curso de Introdugdo ao Vinho — Castas
de Uva: Cabernet Sauvignon

AR AT — MR A A - IREREREE A

WA Contetdo
Iria Introducao
o IS * Histoéria
o R e Origens
o Fi e Caracteristicas
o FEIY R RS i e Vinicultura e viticultura
o BB YL e Combinagdo de vinho com gastronomia
e : Cabernet Sauvignon do Mundo Novo
iR EEER '2 '

. Cabernet Sauvignon do Mundo Antigo
B FUREEER

R A AR
o S

o JFREWE

o SO
o FERATRIE B A
o AR

B Rt

A melhor qualidade de Cabernet Sauvignon — paises e
regides

¢ Historia

* Regides

® Regulamentagdo das denominagdes (A.O.C.)

® Grand cru e outros

e Vintage
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M=+ ANEXO XXVIII

. Introducdo ao Vinho — Castas de Uva: Sauvignon Blanc
AR AT — IR A% - RAEE
Lingua veicular: Chinés/Inglés
G SR S
Duracao do curso: 9 horas
PRTZIRF B - O/ N
Plano de estudos do curso de Introdugdo ao Vinho — Castas

WRIE AT — B B AR de Uva: Sauvignon Blanc
WE Contetddo
rid Introducao
o e Historia
o R e Origens
o R e Caracteristicas
o THAE NS TT % ¢ Vinicultura e viticultura
o BEL VIR #E e Combinacdo de vinho com gastronomia
T FRAH Sauvignon Blanc do Mundo Novo
ERAAEE Sauvignon Blanc do Mundo Antigo
i e R A RS —— B R ot A melhor qualidade de Sauvignon Blanc — paises e regides
o iEHR e Histéria
o BREDNE ® Regides
o M A 45l e Regulamentagdo das denominagoes (A.O.C.)
o b A E A e Grand cru e outros
o RS * Vintage

=171 ANEXO XXIX

- Introducdo ao Vinho — Castas de Uva: Chardonnay

=)

al

wEEAN—BEE B

hui

B . Lingua veicular: Chinés/Inglés
RAE S PR

Duracao do curso: 9 horas
PRAEIRT L - 9/ NIy

Plano de estudos do curso de Introdugdo ao Vinho — Castas

WHEAN— B B RS de Uva: Chardonnay
NEa Contetddo
Irif Introdugao
o ¢ Historia
o R e Origens
o Rt e Caracteristicas
o THAE MBS 7% e Vinicultura e viticultura
o BAEL VIR #E e Combinacio de vinho com gastronomia
W RELE Chardonnay do Mundo Novo
ERESE Chardonnay do Mundo Antigo
e IRER S B S A melhor qualidade de Chardonnay — pafses e regides
o iEH e Histdria
o ZREHE  Regioes
o M AT 4Bl » Regulamentagio das denominagdes (A.O.C.)
o "Ryt ARl S HoAtt e Grand cru e outros
o FEIRFESR * Vintage
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HEI AT —— TP A A - SR

FRREEE S/

AR B - O/

ANEXO XXX
Introducdo ao Vinho — Castas de Uva: Riesling
Lingua veicular: Chinés/Inglés

Duracéo do curso: 9 horas

Plano de estudos do curso de Introdugdo ao Vinho — Castas

de Uva: Riesling

A AT — R A A - AR R T
A Contetdo
big Introducao
o EH e Historia
o FEYH e Origens
o KR e Caracteristicas
o FEIE N BEE 1 e Vinicultura e viticultura
o Bl & WIHIRl I e Combinagdo de vinho com gastronomia
Hr FUEE LR Riesling do Mundo Novo
BTSSRI Riesling do Mundo Antigo
T T RV 1Y B B % K HE A melhor qualidade de Riesling — paises e regides
o FEH e Histéria
o BRI * Regides
o Mt i 44 15 45 ® Regulamentacao das denominagdes (A.O.C.)
o i % [ K Hoh e Grand cru e outros
o YR * Vintage
MiE=—+— ANEXO XXXI
Introducdo ao Vinho — Castas de Uva: Pinot Noir
AR AT — P A A - SR LLER
Lingua veicular: Chinés/Inglés
BARGES P/
Duracio do curso: 9 horas
ARTE IR - 97N
Plano de estudos do curso de Introdugdo ao Vinho — Castas
AR AR —— BRI A4 SRR R B de Uva: Pinot Noir
NEA Contetdo
I Introducgao
o 5 e Histéria
o I e Origens
o Hiflh e Caracteristicas
o THIH F S 7 e Vinicultura e viticultura
o EHEYIHIRC 5 e Combinacgdo de vinho com gastronomia
i SR LGS Pinot Noir do Mundo Novo
RS Pinot Noir do Mundo Antigo
e R HER R PR —— B R Rt A melhor qualidade de Pinot Noir — paises e regides
o EEH e Histéria
o BERENE * Regides
o M 2L * Regulamentagdo das denominagdes (A.O.C.)
o R 7 [ R oAt e Grand cru e outros

o SRR

* Vintage
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MHE=+—

FHJEFR Al = AR

RREIRTE - 2/]NFF

EA NGRS E RN hg

ANEXO XXXII

Demonstracdo de Arte de Culindria por Master Chef
Lingua veicular: Chinés/Inglés
Duracao do curso: 2 horas

Plano de estudos de Demonstragdo de Arte de Culindria por
Master Chef

o BUEZRG
o EIHBERE

WA Contetido
o TR SERR KA BE B A Y ST AE ¢ Introducéo a culindria e os seus ingredientes
o BEL R HEf TIF R e Receita e mise-en-place

e Pontos essenciais da producao culinaria

e Demonstragdo culinéria

is=—+=

AT T R IS Bl o o —— R Bl

RAR S SR

PRI 18/

H AT R Rl o & —— il Al RS & R

P

o HARTHI S
JERRECERE ORISR
o fifj B Y H A B I R T 5 L 25
o HIARTE I 5 BB B B B Bk
o WAL A3 {IE AV T L
o VEAT A3 M HAH R -
-*E&ﬁﬁﬂ%%w%
o 7K R B EAS A5
o TR SO AR 15 2
o HfthTH
o HAH RS
o N T sS4 B
o BIE S LA R RS B i 2
o R S 5 R LR A
o PRAEFARL
o TH B SLRHAS
o BIFENIE R HERER
o HATEERER
o B HZAVE N A FRY Sk
o ARl E—{E H A5 1 Rr P Al 2
o MEfE TF R RS L8
o ERAEASHE HATE G
o AARENZ f5iE
o BAEIUEIZIRER

ANEXO XXXIIT

Sake Sommelier Association — Certificado de Sommelier de
Sake

Lingua veicular: Chinés/Inglés
Duragio do curso: 18 horas

Plano de estudos do curso de Sake Sommelier Association
— Certificado de Sommelier de Sake

Conteudo

e Técnicas de prova do sake japonés

e Como registar as notas de prova do sake

¢ Breve apresentagdo sobre a tendéncia e o mercado do sake
e Oportunidades e desafios do negdcio do sake japonés
e Apresentagdo dos concursos de sake

e Compreender os 3 principais componentes do sake

e Tipo de arroz e a sua influéncia no estilo do sake

e Agua utilizada e a sua influéncia no estilo do sake

e Koji e a sua influéncia no estilo do sake

e Outros componentes

¢ A produgao do sake japonés

¢ Entender os detalhes de cada etapa do processo de produ-
cao

e Efeitos da produgdo sobre o estilo do sake japonés

e Métodos de producao de shubo e os seus estilos

e Maturagdo

e Especificacoes do sake

e [ eitura do rétulo e o seu significado

e Historia do sake japonés

e Culturas relacionadas com o sake japonés

¢ Que ¢ ser um sommelier de sake?

e Trabalho de preparagdo e a atitude para server o sake
e Como apresentar o sake a um cliente

e Como servir o sake japonés

e Servido quente ou frio
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N Contetido
o EYIELE NS e Combinacao de sake com gastronomia

o {HEER e 2

o HACEHIAYER F Kok B R (1
o HABTHRS KR

o HAENEMRE

® Que é «Umami»?

e Caracterfsticas da gastronomia e culindria regional japo-
nesa

e Gastronomia e culindria festiva do Japao

e Prova cega de sake

=+

H A5 o il
BRER S RS/

TR 6/

HA S AT g —— S AT E R

TRIEAR

ANEXO XXXIV

Sake Sommelier Association — Introducgao ao Sake
Lingua veicular: Chinés/Inglés
Duracao do curso: 6 horas

Plano de estudos do Sake Sommelier Association — Intro-

ducido ao Sake

Py

Contetdo

o HATHNER TR

o BRI

o BB AT I B AR AE I
o fHERHAER?

o AT EAE HATET 2

o HAHEERERIE R
o BRI G

o HATHIBRE S Kb
o IR

o HAE I 252G
o HACTE P B A

« BRYIRCHE

e Introducao as regides de Sake no Japao

e Breve apresentacdo do conceito de fermentagao

e Como distinguir entre sake japonés e outros espirituosos
de arroz

® O que ¢ o Sake?

e Como ¢ feito o Sake?

® Breve apresentacdo do processo de producao do Sake
e Leis e regulamentagdo basica

e Histéria e cultura do Sake Japonés

e Especificacdes do produto

e Servico do Sake japonés

e Sake japonés e a saide

e Combinacdo do Sake com gastronomia

Mitr=+a
SR

FERRE

TR 3/

BRI ]

ANEXO XXXV

Adegas do Mundo
Lingua veicular: Chinés/Inglés
Duracio do curso: 3 horas

Plano de estudos de Adegas do Mundo

WE

Contetudo

o T ISR

o #jEINE

o R R AR Y
o TP 3L T I A JEURS

o HE AL IR AN

e Regido do vinho e clima

¢ Tipo de castas

e Viticultura e técnicas de produgd@o do vinho
¢ O estilo do vinho de adega

e Prova de vinhos

MHE=7%

R KBRS S R

ANEXO XXXVI

Maquilhagem e Penteado para Festas
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RAR S PSR

PRI - 127Ny

Lingua veicular: Chinés/Inglés
Duragéo do curso: 12 horas

Plano de estudos do curso de Maquilhagem e Penteado para

RE b R S S AU ER R Festas
WA Contetdo
o BEFE SRS Ll S B EEE A e Maquilhagem e penteados para o baile de Natal
o — B E (i K FHELE A e Maquilhagem e penteados para festas

* [HESRAE
o TTHEEE L KBS S R

e Pintura facial

e Maquilhagem e penteado para festas do Ano Novo

mtr=t+t
SRY S R RN
HERERE L/
PRI : 15/

BRI SNEARET 2R

ANEXO XXXVII

Imagem Global e Design de Penteados Nivel 1
Lingua veicular: Chinés/Inglés
Duracgao do curso: 15 horas

Plano de estudos do curso de Imagem Global e Design de
Penteados Nivel 1

A AR L ik

e Sexy Full lips: [ER <HALE>
o 527

o (BB SZ A RO RS
P sz TH K ER
o SETUGRETEES
o 3l BEAHIEE Kok He i
o L EESZ A SRR IR NS A

ES Contetido
o BEETIRT, e Técnicas de imagem global
o (b4 e Maquilhagem

e Smoky Eyes@d\ﬁﬁ@ﬁﬁﬁﬁﬂﬁ& ERENNE Sl A=y = ocasides especiais

e Smoky eyes para a noite e smoky eyes avancado para

e Sexy full lips: 1abios pintados em camadas de preto e
vermelho
e Penteados

e Combinacao de penteados de acordo com a forma da
face

e Introducdo e utilizagdo de material para pentear

e Fundamentos de design de penteados

e Separacdo do cabelo em secgoes, feasing (pentear o ca-
belo no sentido oposto) e utiliza¢do de ganchos de cabelo

e Penteado torcido francés e penteado para festas espe-

ciais

M=+

BEIP R R ERERET2

RFR S P/

PPEIRFEL 15/

BRI R kSRR 2R

ANEXO XXXVIII

Imagem Global e Design de Penteados Nivel 2
Lingua veicular: Chinés/Inglés
Duracdo do curso: 15 horas

Plano de estudos do curso de Imagem Global e Design de
Penteados Nivel 2

NE

Contetudo

o HREIVERE RERAL < BB RHRIE L >

® Maquilhagem dos olhos em estilo japonés, em tons de cas-

tanho rising eye makeup
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HE

Contetudo

o <JRIEMR > KeWEFnude lips

o NEEEHE MANER ERIR B ETS
o BRI R I PG B2 73 S B A HH S Y
o N[FIfER 52 1T e S FH e B B O #5
o EEL

o EERIKEERK

o B IRISEERIRT,

o H VR E LS AU B K

o FriRvE A ith ez

o REHEEZHT

o AR B B R A

o FECHTAR B T BEEK B2 AR G T

e Teardrop eye makeup e labios castanhos nude

e Prender o cabelo de acordo com a sua qualidade e o seu
comprimento

e Rabo de cavalo e uso de eldsticos e fitas para criar ima-
gens diferentes

e Utilizagdo correcta de tipos diferentes de perucas e com-
binagdo com imagens diferentes

e Maquilhagem para banquetes e festas nocturnas

¢ Penteado lateral para banquetes

e Penteados para homens de cabelo curto

e Utilizagdo do modelador de cabelo para imagens diferen-
tes

e Penteado de noiva de estilo ondulado vertical

e Técnicas para alisar o cabelo

e Aplicacdo de acessorios para penteados de noiva

e Design de penteados com trancas chinesas para noiva

ME=tN
R R SRS
EERRGEE : UL
ARIZRE 15/ 1NE

L A2 TG RESCRE

ANEXO XXXIX

Imagem Global e Design de Penteados Nivel 3
Lingua veicular: Chinés/Inglés
Duracio do curso: 15 horas

Plano de estudos do curso de Imagem Global e Design de
Penteados Nivel 3

pus
o RIS R

o FIERE B IR B2 ALE T
o ks CRLFE DO KR ~ DU To R B R O i

Bl

=
o B\E R ERERTTE  mEER

o i HIUE - finger wavelH (T BHIE R

Contetudo

e Utilizacdo de prancha do cabelo e estilos de ondulagdo

e Penteados para fotografia de revistas e publicidade

e Tranca de duas mechas (com fitas e migangas), quatro me-
chas, cinco mechas e adicdo de trancas)

e Utilizacdo de secador e modelador de cabelo, estilo torcido
e Tranca escama de peixe, estilo tease bun e estilo retro fin-
ger wave

e Design de uma imagem global incluindo penteado, maqui-

o EITREREEER (LR B R

lhagem e vestudrio

55 143/2013 St LTI R

it & bR F R AT 68 GRFTRF AT EUE B A %) 585+
TR BT F LR - AR SR 55 6/19995R 17 B K 48 FLIBR B —FUR 2R

123/200958 17 B a2 S — 3K HLE » TEHAHETR -

Tt REHE (A A B B A A 8 2 B2 T SRR - B2 (7 FRAE R IR P T H5 1

Despacho do Secretario para os Assuntos
Sociais e Cultura n.” 143/2013

Usando da faculdade conferida pelo artigo 64.° da Lei Basica
da Regido Administrativa Especial de Macau e nos termos
do disposto no n.° 2 do artigo 5. do Regulamento Adminis-
trativo n.° 6/1999, conjugado com o n.° 1 da Ordem Executiva
n.° 123/2009, o Secretdrio para os Assuntos Sociais e Cultu-
ra manda:

E reconhecido o interesse para a Regiio Administrativa
Especial de Macau e autorizado o funcionamento do curso de





